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Акт лъ5
проверки организации питания в МАОУ <<Лицей ЛЪ 11>

(19 >) января 2026 года

Основания проверки - Положение о комиссии по контролю за организацией и
качеством питания обучающихся в МАОУ кЛицеЙ Jф 11) по ацресу ул. Подвойского, 4З

Щель проверки - проверить выполнение требований Роспотребнадзора, СанПиН и
качество приготовленных блюд ассортимента предлагаемой продукции в лицейской
столовой.

члены комиссии:
Согомонова Л.Е.- председатель комиссии, заi\4еститель директора по УВР,
Садовникова О.В. - секретарь комиссии,
,Щадонова К.Б. - учитель начаJIьньж классов,
Молчанова О.Н. - учитель начальных классов,
Медицинский работник, представитель МБУЗ ((детская городская больница М 1

города Ростова-на-Дону> (по согласованию),
Литвиненко И.А. - секретарь, oTBeTcTBeHHEuI за финансовое обеспечение и хранение

отчетной докуI!{ентации,
Пискова В.П. - представитель родительской общественности

Формы проведения проверки:
1. Визуальный осмотр помещений и оборулования пищеблока и столовой;
2. Беседы с работниками столовой;
З. Работа с документацией, регламентирующей деятельность лицейской столовой.

Анализ меню и ассортимента буфета

В ходе проверки установлено:

1. Уборка обеденного зала проводится своевременно, после каждой перемены; посуда

чистЕUI; санитарное состояние хорошее, санитарные нормы соблюдаются.

2. Ежедневно ведется бракеражный журнал готовой продукции.

3. Медицинские книжки персонала пищеблока соответствуют требованиям

нормативньIх документов.

4. Хранение продуктов осуществляется в соответствии с санитарными нормами.

5. Технологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркированы.

б. Моющих средств хватает.



7. Все холодильники и плиты исправны.

Рекомендации:
1. Провести беседы с обучающимися о режиме питания, обращая внимание на

необходимость горячего питания - залога успешного обучения и сохранения
здоровья.

2, КлассНым руковОдителяМ сопровождать класс на обед согласно графику питания.

членьt колruссuлl:

Согомонова Л.Е.
садовникова о.в
Щадонова К.Б.
Молчанова о.Н.
литвиненко И.
Пискова
Умаева Б.Б.


